Menus

Deux plats d 34.00€
Trois plats d 42.00€

CGEufs “Bio” Parfaits aux Poivrons Doux, Creme d’Aligoté & Chips de Riz
Perfect eggs, sweet pepper, Aligoté cream & rice chips
Tartare de Daurade au Citron Vert, Gingembre, Menthe, Coriandre & Cacahuétes
Lime fish tartar, ginger, mint, coriander & peanuts
Fricassée d’Escargots de Bourgogne aux Pommes,

Créeme de Chardonnay & Oignon vert
Fricassée of snails, with apple, Chardonnay cream, green onion

Foie Gras de Canard du Chef & Gelée de Chutney aux Framboises (sup 5€)

Duck foie gras of chef & raspberry chutney

Filet de Daurade Royale “Vapeur”,
Nage a la Verveine du Jardin de Trugny, Légumes de Printemps
Sea bream filet, verbena broth, spring vegetables
Filet de Bar de Ia Baie de Cannes,
Asperges & Creme de Chardonnay a L’Aneth (sup 3€)

Bass filet of the bay Cannes, asperges, chardonnay cream dill
Filet de Canard “Réti”’, Son Jus au Miel & Thym Frais
Roasted fillet duck, honey juice, fresh thyme

Pavé de Filet de Baeuf “Charolais”, Jus au Pinot Noir & Baies de Cassis (sup 5€)

Beef tenderioin, Pinot Noir & black currant berries

Burger au Poulet Jaune,
Comté 12 mois, Creme a la Menthe Fraiche Marmelade d’Oignon & Lard Grillé
Burger of chicken country, cheese Comté, Mint cream, onion marmalade & grilled bacon

Burger de Boeuf Charolais, Escalope de Foie Gras Poélé, Comté 12 mois (sup 3€)
Beef burger charolais in the fried foie gras, Comté cheese

Assiette de Fromages de Notre Région
Cheese plate of Burgundy
Nougat Glacé du Chef, Coulis de Fruits Rouges
Ice-cold nougat, coulis of red berries
Créeme Diplomate au Chocolat sur Croustillant au Sésame Noir & Amandes Grillées
Chocolate cream, crunchy black sesame, roasted almonds
Meringue, Creme au Citron & Gelée de Pomme Verte
Meringue, lemon cream & green apple jelly

Pain d’Epices Glacé & Chantilly a la Vanille

Iced ginger bread parfait

Café ou Thé Gourmand
Coffee or tea gourmet



